Ministerul Educaţiei, Cercetării, Tineretului şi Sportului

Subiecte pentru proba practică – Faza naţională a Concursurilor profesionale - 07 aprilie 2010

Domeniul: Industrie Alimentară

Calificarea profesională: Preparator produse din carne şi peşte

Anul de completare

Probă practică

Varianta II
1. Umplerea  şi răsucirea cârnaţilor proaspeţi din carne amestec.

2. Cuterul:   - identificare;

                    - prezentare părţi componente;

                    - minim trei norme de protectia muncii specifice deservirii cuterului.

Notă :

Toate subiectele sunt obligatorii.
Timp de lucru: 20 minute
Se acordă 10 puncte din oficiu.
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