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PLAN DE INVATAMANT
Clasa aX -a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Domeniul de pregitire profesionali generali: INDUSTRIE ALIMENTARA - conditie de acces
pentru calificirile profesionale:

e  Morar - silozar
Brutar — patiser — preparator produse fdinoase
Preparator produse din carne §i peste
Operator in prelucrarea legumelor §i fructelor
Preparator produse din lapte
Operator in industria uleiului
Operator in industria zahdrului si produselor zaharoase
Operator in industria vinului §i a bduturilor spirtoase
Operator in industria maltului i a berii

I. Culturi de specialitate si pregitire practici
Modulul L. Tehnologii generale in moririt si panificatie

Total ore/an: 183
din care: laborator tehnologic 40
instruire practica 108

Modulul I1. Tehnologii generale de prelucrare a cirnii, pestelui, laptelui,
legumelor si fructelor

Total ore/an: 183
din care: laborator tehnologic 40
instruire practica 108
Modulul ITI. Tehnologii generale in industria alimentari fermentativi
Total ore/an: 183
din care: laborator tehnologic 40
instruire practica 108
Modulul IV. Tehnologii generale in industria alimentari extractivi
Total ore/an: 186
din care: laborator tehnologic 20
instruire practica 96

Total ore/an = 21 ore/siptimanii x 35 siptimani/an = 735 ore/an
II. Stagiu de pregitire practici - CDL'
Total ore/an = 6 siiptimani/an x 30 ore/siiptimana = 180 de ore/an

TOTAL GENERAL: 915 ore /an

1. In clasa a X-a, orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitdtii de invatimant, cit si la operatorul economic/ institutia publicd
partenerd pentru pregatirea practica.

2. In clasa a X-a, stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia
publicd partenerd; pentru a rdspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiile de pregitire
practicd pot fi organizate §i in unitatea de invdfimant, conform Metodologiei de ‘organigare si
functionare a invatimantului profesional de 2 ani, aprobati prin OMECTS nr. 31'68 din 03.02.20

3. * Denumirea si continutul modulului/modulelor vor fi stabilite de citre upitatea de 1nvatamant in
parteneriat cu operatorul economic/institutia publicd partenerd, cu aprobarea inspectoratului scolar,
in vederea dobéndirii unititilor de competente cheie: ,, Dezvoltarea personald in scopul ob}mem
performantei” si ,,Lucrul in echipd” din standardul de pregitire profesionala.



LISTA UNITATILOR DE COMPETENTE DIN STANDARDELE DE PREGATIRE

PROFESIONALA PE CARE SE FUNDAMENTEAZA CURRICULUMUL

UNITATI DE COMPETENTE CHEIE

COMUNICARE SINUMERATIE
PREGATIREA PENTRU INTEGRAREA LA LOCUL DE MUNCA
TRANZITIA DE LA SCOALA LA LOCUL DE MUNCA

SATISFACEREA CERINTELOR CLIENTILOR

ASIGURAREA CALITATII

DEZVOLTARE PERSONALA IN SCOPUL OBTINERII PERFORMANTEI
LUCRUL N ECHIPA

UNITATI DE COMPETENTE TEHNICE

PRECURATIREA SI CONSERVAREA CEREALELOR
PREGATIREA CEREALELOR PENTRU MACINIS

PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE (nivelul 1)
PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE (nivelul 2)
PREPARAREA ALUATULUI

PRELUCRAREA ALUATULUI

COACEREA PRODUSELOR

TEHNICI DE AMBALARE

SACRIFICAREA ANIMALELOR PENTRU CARNE

PRELUCRAREA PRIMARA A CARNII SI A PESTELUI
PRELUCRAREA CARCASELOR SI A MATERIILOR AUXILIARE
PREGATIREA SEMIFABRICATELOR

FABRICAREA PROSPATURILOR SI A SEMIAFUMATELOR
OBTINEREA LAPTELUI DE CONSUM

FABRICAREA PRODUSELOR LACTATE ACIDE

OBTINEREA SMANTANII

PREPARAREA CASULUI

PREGATIREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR IN VEDEREA CONSERVARII
CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN METODE TERMICE
CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN FRIG
CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN REDUCEREA
UMIDITATII

CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR CU AJUTORUL
ZAHARULUI

CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN ACIDIFIERE
FABRICAREA SUCURILOR DIN LEGUME SI FRUCTE SI A BAUTURILOR
RACORITOARE

VINIFICAREA STRUGURILOR

INGRIJIREA SI CONDITIONAREA VINULUI

PREPARAREA RACHIURILOR NATURALE

CONDITIONAREA ORZULUI IN VEDEREA MALTIFICARII
FABRICAREA MALTULUI

BRASAJUL

FERMENTAREA SI MATURAREA BERII

FILTRAREA SI IMBUTELIEREA BERII

FABRICAREA ALCOOLULUI RAFINAT DIN MELASA
FABRICAREA ALCOOLULUI RAFINAT DIN MATERI PRIME

4




AMIDONOASE

CURATIREA SEMINTELOR OLEAGINOASE

ELIMINAREA EXCESULUI DE UMIDITATE DIN SEMINTELE
OLEAGINOASE

PRELUCRAREA PRELIMINARA A SEMINTELOR
OBTINEREA ULEIULUI BRUT

RAFINAREA ULEIULUI BRUT

PRELUCRAREA TERMICA A MATERIILOR PRIME SI PRODUSELOR
FINITE

PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE
FABRICAREA ZAHARULUI




Modul I: TEHNOLOGII GENERALE iN MORARIT SI PANIFICATIE

1. Noti introductivi

Modulul ,,Tehnologii generale in moriirit §i panificatie” face parte din cultura de
specialitate aferentd domeniului de pregitire profesiomald generald Industrie alimentari, clasa a
X-a, invatdimant profesional de 2 ani, gi are alocat un numér de 183 ore conform planului de
invatdmant, din care:

e 40 ore de laborator tehnologic
e 108 ore de instruire practica

Modulul se parcurge cu un numér de ore constant pe intreaga duratd a anului scolar, nefiind
conditionat sau dependent de celelalte module din curriculum.

Modulul ,,Tehnologii generale in moririt si panificatie” vizeazd dobandirea de
competente specifice domeniului de pregétire profesionald generald, in perspectiva folosirii tuturor
achizifiilor in continuarea pregitirii intr-o calificare din domeniul de pregatire profesionald
generala.

Parcurgerea continuturilor modulului ,,Tehnologii generale in moririt si panificatie” si
adecvarea strategiilor didactice va viza si dezvoltarea competentelor cheie pentru ,,Comunicare §i
numeratie”.

2. Unitatea / unitiitile de competente / rezultate ale invétirii la care se referd modulul

PRECURATIREA SI CONSERVAREA CEREALELOR
PREGATIREA CEREALELOR PENTRU MACINIS
PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE - nivel 1
PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE - nivel 2
PREPARAREA ALUATULUI

PRELUCRAREA ALUATULUI

COACEREA PRODUSELOR

TEHNICI DE AMBALARE

COMUNICARE SI NUMERATIE
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4. Continutul formirii

Necesitatea accentudrii laturii formative a procesului de invafamant a condus la
proiectarea unui curriculum centrat pe rezultate ale invatérii. O astfel de abordare urmareste
centrarea activitafii elevilor nu pe asimilare mecanicd a unor notiuni §i concepte, ci pe
dezvoltarea de capacitti, priceperi, deprinderi si atitudini.

Se recomanda parcurgerea continuturilor in ordinea numerotiirii rezultatelor
invitirii in tabel dela 11a 7.

Confinuturile formdrii cuprind teme care pot fi abordate si practic prin desfdsurarea de
lucrdri de instruire practicd.

La baza elabordrii curriculum-ului a stat Standardul de Pregitire Profesionald.
Curriculum-ul se va utiliza impreuné cu Standardul de Pregitire Profesionala.

Pentru atingerea rezultatelor invatarii, lectiile se desfdsoaré in sala de clasa, in laborator
si in atelierele scolii sau la agentul economic.

Orele de pregitire prin laborator tehnologic/instruire practici se vor efectua pe
grupe de elevi (10-15 elevi), de ciitre profesorul de specialitate tehnica (inginer industrie
alimentari / maistru instructor).

Continuturile vor fi abordate la modul general, firi a se intra in detalii. Formarea
competentelor corespunzatoare calificirii va fi desavarsiti numai dupi parcurgerea
stagiului de practici.

S. Resurse materiale minime necesare parcurgerii modulului

Pentru parcurgerea modulului se recomandd utilizarea urmatoarelor resurse materiale
minime:
- pentru pregétirea teoreticd: sdli de clasd sau cabinete tehnologice, literaturd de specialitate
(manuale, cérii, reviste, instructiuni tehologice);
- pentru laborator tehnologic: laboratoare de specialitate dotate cu materiale, ustensile si
aparatura specifice analizelor de laborator prevdzute in programa;
- pentru instruire practicé: ateliere - gcoald sau sectii de fabricatie dotate cu utilaje conform
programei.

6. Sugestii metodologice

Continuturile programei modulului ,,Tehnologii generale in mordrit §i panificatie”
trebuie sa fie abordate intr-o maniera flexibild, diferentiatd, {inand cont de particularititile
colectivului cu care se lucreaza si de nivelul inifial de pregatire.

Numdrul de ore alocat fiecirei teme rimdne la latitudinea cadrelor didactice care
predau confinutul modulului, in functie de dificultatea temelor, de nivelul de cunostinte
anterioare ale colectivului cu care lucreazi, de complexitatea materialului didactic implicat in
strategia didactica si de ritmul de asimilare a cunostintelor de cétre colectivul instruit.

Modulul ,,Tehnologii generale in mordrit §i panificafie” poate incorpora, in orice
moment al procesului educativ, noi mijloace sau resurse didactice. Orele se recomanda a se
desfasura in laboratoare sau/si in cabinete de specialitate din unitatea de Invajdmant sau de la
agentul economic, dotate conform recomanddrilor precizate in unitajile de competente
mentionate mai sus.

Pregitirea practicd in laboratoare tehnologice sau la agentul eéconomic’ are importanta
deosebitd in dobandirea competentelor de specialitate.
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Se recomandd abordarea instruirii centrate pe elev prin proiectarea unor activititi de
invéatare variate, prin care si fie luate In considerare stilurile individuale de invétare ale
fiecrui elev.

Acestea vizeazd urmaétoarele aspecte:

= aplicarea metodelor centrate pe elev, pe activizarea structurilor cognitive si operatorii
ale elevilor, pe exersarea potentialului psiho-fizic al acestora, pe transformarea
elevului in coparticipant la propria instruire si educatie;

= imbinarea §i o alternantd sistematicd a activitdtilor bazate pe efortul individual al

elevului (documentarea dupa diverse surse de informare, observatia proprie, exerciiul
personal, instruirea programatd, experimentul si lucrul individual, tehnica muncii cu
fise) cu activitétile ce solicita efortul colectiv (de echipa, de grup) de genul discutiilor,
asaltului de idei etc.;

» folosirea unor metode care sd favorizeze relatia nemijlocitd a elevului cu obiectele

cunoasterii, prin recurgere la modele concrete;

® finsugirea unor metode de informare §i de documentare independentd, care oferd

deschiderea spre autoinstruire, spre invétare continua.

Pentru atingerea obiectivelor si dezvoltarea competentelor vizate de parcurgerea
modulului, pot fi derulate urmétoarele activitéti de Invatare:

e Elaborarea de referate interdisciplinare;
e Exercitii de documentare;
e Navigare pe Internet in scopul documentarii;
e Vizioniri de materiale video (casete video, CD — uri);
e Discutii.
Se considerd cid nivelul de pregdtire este realizat corespunzditor, dacd poate fi
demonstrat fiecare dintre rezultatele invatdirii.

7. Sugestii cu privire la evaluare

Evaluarea reprezinti partea finald a demersului de proiectare didacticd prin care
profesorul va mdsura eficienta intregului proces instructiv-educativ. Evaluarea urmareste
misura in care elevii si-au format competenfele propuse in standardele de pregétire
profesionala.

Evaluarea poate fi:

a. In timpul parcurgerii modulului prin forme de verificare continud a
rezultatelor invatarii:

® Instrumentele de evaluare pot fi diverse, in functie de specificul modulului si
de metoda de evaluare — probe orale, scrise, practice.

® Planificarea evaludrii trebuie sd aibd loc intr-un mediu real, dupé un program
stabilit, evitdndu-se aglomerarea evaludrilor in aceeasi perioadd de timp.

® Va fi realizatd de citre profesor pe baza unor probe care se referd explicit la
criteriile de performanti si la conditiile de aplicabilitate ale acestora, corelate
cu tipul de evaluare specificat in Standardul de Pregitire Profesionald pentru
fiecare rezultat al invatarii.

. Finala:

= Realizatd printr-o lucrare cu caracter aplicativ si integrat la sfarsitul procesului
de predare/invitare §i care informeazd asupra indeplinirii criteriilor de
realizare a cunostintelor, abilitatilor si atitudinilor.

Propunem urmétoarele instrumente de evaluare continué:

* Fise de observatie;
e Fise test;
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¢ Fise de lucru;

Fise de autoevaluare;

e Teste de verificarea cunostintelor cu itemi cu alegere multipld, itemi alegere
dual, itemi de completare, itemi de tip pereche, itemi de tip intrebéri structurate
sau itemi de tip rezolvare de probleme.

Propunem urmaétoarele instrumente de evaluare finala:

e Proiectul, prin care se evalueazd metodele de lucru, utilizarea corespunzitoare a
bibliografiei, materialelor si echipamentelor, acuratetea tehnici, modul de
organizare a ideilor §i materialelor intr-un raport. Poate fi abordat individual sau
de cétre un grup de elevi.

e Studiul de caz, care constd in descrierea unui produs, a unei imagini sau a unei
inregistrari electronice care se referd la un anumit proces tehnologic.

e Portofoliul, care oferd informatii despre rezultatele scolare ale elevilor,
activitatile extragcolare etc.

In parcurgerea modulului se va utiliza evaluare de tip formativ i la final de tip

sumativ pentru verificarea atingerii competentelor. Elevii trebuie evaluati numai in ceea ce
priveste dobéandirea competentelor specificate in cadrul acestui modul. O competenti se va
evalua o singuri data.

Evaluarea scoate in evidentd mésura in care se formeazd competentele cheie si

competentele tehnice din standardul de pregitire profesionald.
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Modul II: TEHNOLOGII GENERALE DE PRELUCRARE A CARNIL,
PESTELUIL LAPTELUIL LEGUMELOR SI FRUCTELOR

1. Noti introductivi

Modulul ,,Tehnologii generale de prelucrare a cirnii, pestelui, laptelui, legumelor si
fructelor” face parte din cultura de specialitate aferentd domeniului de pregétire profesionald
generald Industrie alimentari, clasa a X-a, invatdmant profesional de 2 ani, si are alocat un
numar de 183 ore conform planului de invatdmant, din care:

e 40 ore de laborator tehnologic

e 108 ore de instruire practica

Modulul se parcurge cu un numir de ore constant pe intreaga duratd a anului scolar,
nefiind conditionat sau dependent de celelalte module din curriculum.

Modulul ,,Tehnologii generale de prelucrare a cirnii, pestelui, laptelui, legumelor si
fructelor” vizeazéd dobandirea de competente specifice domeniului de pregétire profesionalad
generald, in perspectiva folosirii tuturor achizitiilor in continuarea pregatirii intr-o calificare
din domeniul de pregétire profesionald generala.

Parcurgerea continuturilor modulului ,,Tehnologii generale de prelucrare a cirnii,
pestelui, laptelui, legumelor si fructelor” si adecvarea strategiilor didactice va viza si
dezvoltarea competentelor cheie pentru ,,Pregétirea pentru integrarea la locul de munca”.

2. Unitatea / unititile de competente / rezultate ale invétirii la care se referi modulul

e SACRIFICAREA ANIMALELOR PENTRU CARNE
PRELUCRAREA PRIMARA A CARNII SI PESTELUI
CONSERVAREA CARNII SI PESTELUI CU AJUTORUL FRIGULUI
ARTIFICIAL
PRELUCRAREA CARCASELOR SI A MATERIILOR AUXILIARE
PREGATIREA SEMIFABRICATELOR
FABRICAREA PROSPATURILOR SI SEMIAFUMATELOR
OBTINEREA LAPTELUI DE CONSUM
FABRICAREA PRODUSELOR LACTATE ACIDE
OBTINEREA SMANTANII
PREPARAREA CASULUI
PEGATIREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR IN VEDEREA CONSERVARII
CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN METODE
TERMICE
CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN FRIG
e CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN REDUCEREA
UMIDITATII
o CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR CU AJUTORUL
ZAHARULUI
~—e-_CONSERVAREA LEGUMELOR SI FRUCTELOR PRIN ACIDIFIERE
e FABRICAREA SUCURILOR DIN LEGUME SI FRUCTE SI A
BAUTURILOR RACORITOARE
e /PREGATIREA PENTRU INTEGRAREA LA LOCUL DE MUNCA
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4. Continutul formarii

Necesitatea accentudrii laturii formative a procesului de invatdméint a condus la
proiectarea unui curriculum centrat pe competente. O astfel de abordare urmareste centrarea
activitatii elevilor nu pe asimilare mecanici a unor notiuni i concepte, ci pe dezvoltarea de
capacititi, priceperi, deprinderi si atitudini, care sd ducé la formarea de competente.

La baza elabordrii curriculum-ului a stat Standardul de Pregitire Profesional.
Curriculum-ul se va utiliza impreuna cu Standardul de Pregitire Profesionala.

Pentru atingerea rezultatelor invatarii, lectiile se desfasoard in sala de clasd, in laborator §i
in atelierele scolii sau la agentul economic.

Continuturile vor fi abordate la modul general, fira a se intra in detalii. Formarea
competentelor corespunzitoare calificarii va fi desdvarsiti numai dupi parcurgerea
stagiului de practica.

Se recomanda urmétoarea ordine de parcurgere a modulului:

1. Tehnologii de prelucrare a carnii
2. Tehnologia prelucrarii laptelui
3. Tehnologii de prelucrare a legumelor si fructelor
prin parcurgerea continuturilor In ordinea numerotarii rezultatelor invétarii de la 1 la 12.

Continuturile formdrii cuprind teme care pot fi abordate si practic prin desfdsurarea de
lucrari de instruire practicad.

Orele de pregitire prin laborator tehnologic/instruire practici se vor efectua pe
grupe de elevi (10-15 elevi), de citre profesorul de specialitate tehnicé (inginer industrie
alimentari / maistru instructor).

5. Resurse materiale minime necesare parcurgerii modulului

Pentru parcurgerea modulului se recomandd utilizarea urmatoarelor resurse materiale
minime:
- pentru pregitirea teoretici sili de clasd sau cabinete tehnologice, literaturd de specialitate
(manuale, cérti, reviste, instructiuni tehologice);
- pentru laborator tehnologic: laboratoare de specialitate dotate cu materiale, ustensile $i
aparaturd specifice analizelor de laborator prevazute in programa;
- pentru instruire practicd: ateliere scoald sau sectii de fabricafie dotate cu utilaje conform
programei.

6. Sugestii metodologice

Continuturile programei modulului , Tehnologii generale de prelucrare a cdrnii,
pestelui, laptelui, legumelor si fructelor” trebuie si fie abordate intr-o maniera flexibild,
diferenfiatd, tinadnd cont de particularitdtile colectivului cu care se lucreazi si de nivelul
inifial de pregitire.

Numdrul de ore alocat fiecdrei teme ramdne la latitudinea cadrelor didactice care
predau confinutul modulului, in functie de dificultatea temelor, de nivelul de cunostinte
anterioare ale colectivului cu care lucreaza, de complexitatea materialului didactic implicat in
strategia didactica si de ritmul de asimilare a cunostintelor de cétre colectivul instruit.

Modulul ,,Tehnologii generale de prelucrare a cdrnii, pestelui, laptelui, legumelor si
“fructelor” poate incorpora, in orice moment al procesului educativ, noi mijloace sau resurse
didactice. Orele se recomanda a se desfagura in laboratoare sau/si in cabinete de specialitate
din unitatea de invitimant sau de la agentul economic, dotate conform recomandarilor
precizate n unitétile de competente mentionate mai sus.

Pregatirea practicd in laboratoare tehnologice sau la agentul economic are importanta
deosebitad In dobandirea competentelor de specialitate.
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Se recomandd abordarea instruirii centrate pe elev prin proiectarea unor activititi de
invétare variate, prin care si fie luate in considerare stilurile individuale de Invitare ale
fiecérui elev.

Acestea vizeaza urméitoarele aspecte:

= aplicarea metodelor centrate pe elev, pe activizarea structurilor cognitive si operatorii
ale elevilor, pe exersarea potentialului psiho-fizic al acestora, pe transformarea
elevului in coparticipant la propria instruire §i educatie;

* Imbinarea §i o alternantd sistematicd a activitafilor bazate pe efortul individual al
elevului (documentarea dupa diverse surse de informare, observatia proprie, exercitiul
personal, instruirea programaté, experimentul §i lucrul individual, tehnica muncii cu
fise) cu activitdtile ce solicita efortul colectiv (de echipd, de grup) de genul discutiilor,
asaltului de idei etc.;

= folosirea unor metode care sd favorizeze relatia nemijlocitd a elevului cu obiectele
cunoasterii, prin recurgere la modele concrete;

s fnsugirea unor metode de informare §i de documentare independentd, care oferi
deschiderea spre autoinstruire, spre invitare continua.

Pentru atingerea obiectivelor §i dezvoltarea competentelor vizate de parcurgerea

modulului, pot fi derulate urmatoarele activititi de invétare:

e Elaborarea de referate interdisciplinare;

e Exercitii de documentare;

e Navigare pe Internet in scopul documentarii;

e Viziondri de materiale video (casete video, CD — uri);

e Discutii.

Se considerd cd nivelul de pregdtire este realizat corespunzditor, dacd poate fi

demonstrat fiecare dintre rezultatele invdtdirii.

7. Sugestii cu privire la evaluare

Evaluarea reprezintd partea finald a demersului de proiectare didacticd prin care
profesorul va mésura eficienta intregului proces instructiv-educativ. Evaluarea urmaireste
misura in care elevii si-au format competentele propuse in standardele de pregitire
profesionala.

Evaluarea poate fi:

a. In timpul parcurgerii modulului prin forme de verificare continud a rezultatelor

invdtdrii:

= Instrumentele de evaluare pot fi diverse, in functie de specificul modulului gi
de metoda de evaluare — probe orale, scrise, practice.

» Planificarea evaluarii trebuie sd aibd loc intr-un mediu real, dupa un program
stabilit, evitdndu-se aglomerarea evaludrilor in aceeasi perioadd de timp.

= Va fi realizatd de cétre profesor pe baza unor probe care se refera explicit la
criteriile de performanta si la conditiile de aplicabilitate ale acestora, corelate
cu tipul de evaluare specificat in Standardul de Pregétire Profesionald pentru
fiecare rezultat al Invatarii.

b. Finala:

Realizata printr-o lucrare cu caracter aplicativ si integrat la sfarsitul procesului de
predare/ invafare si care informeazid asupra indeplinirii criteriilor de realizare a
cunostintelor, abilitatilor si atitudinilor. i
Propunem urmaitoarele instrumente de evaluare continua: -
e Fise de observatie; '
o Fige test;
e Fise de lucru;
e Fise de autoevaluare;

b
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e Teste de verificarea cunostintelor cu itemi cu alegere multipld, itemi alegere
duald, itemi de completare, itemi de tip pereche, itemi de tip intrebari structurate
sau itemi de tip rezolvare de probleme.

Propunem urmaétoarele instrumente de evaluare finala:

e Proiectul, prin care se evalueazd metodele de lucru, utilizarea corespunzitoare a
bibliografiei, materialelor i echipamentelor, acuratetea tehnicid, modul de
organizare a ideilor §i materialelor intr-un raport. Poate fi abordat individual sau
de citre un grup de elevi.

e Studiul de caz, care constd in descrierea unui produs, a unei imagini sau a unei
inregistrari electronice care se referd la un anumit proces tehnologic.

e Portofoliul, care oferd informatii despre rezultatele scolare ale elevilor,
activitatile extragcolare etc.

in parcurgerea modulului se va utiliza evaluare de tip formativ si la final de tip

sumativ pentru verificarea atingerii competentelor. Elevii trebuie evaluati numai in ceea ce
priveste dobéandirea competentelor specificate in cadrul acestui modul. O competentd se va
evalua o singura data.

Evaluarea scoate in evidentd misura in care se formeazd competentele cheie si

competentele tehnice din standardul de pregatire profesionala.
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Modul III: TEHNOLOGII GENERALE iN INDUSTRIA ALIMENTARA
FERMENTATIVA

1. Noti introductiva

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentar: fermentativa® face parte din
cultura de specialitate aferenti domeniul de pregitire profesionald generald Industrie
Alimentari, clasa a X-a, invatdmant profesional de 2 ani, si are alocat, conform planului de
invatdmant, un numar de 183 ore, din care:

e 40 ore laborator tehnologic
e 108 ore instruire practica

Modulul se parcurge cu un numair de ore constant pe intreaga duratd a anului scolar,
nefiind conditionat sau dependent de celelalte module din curriculum.

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentari fermentativd’” vizeazi
dobandirea de competente specifice domeniului de pregitire profesionald generald, in
perspectiva folosirii tuturor achizitiilor In continuarea pregitirii intr-o calificare din domeniul
de pregétire profesionala generala.

Parcurgerea continuturilor modulului ,,Tehnologii generale in industria alimentari
fermentativa® si adecvarea strategiilor didactice va viza si dezvoltarea competentelor cheie
pentru ,,Tranzifia de la scoald la locul de munca”.

2. Unitatea / unititile de competente / rezultate ale invétirii la care se referi modulul

VINIFICAREA STRUGURILOR

INGRIJIREA SI CONDITIONAREA VINULUI

PREPARAREA RACHIURILOR NATURALE
CONDITIONAREA ORZULUI iN VEDEREA MALTIFICARII
FABRICAREA MALTULUI

BRASAJUL

FERMENTAREA SI MATURAREA BERII

FILTRAREA $I IMBUTELIEREA BERII

FABRICAREA ALCOOLULUI RAFINAT DIN MELASA
FABRICAREA ALCOOLULUI RAFINAT DIN MATERII PRIME

AMIDONOASE ) )
« TRANZITIA DE LA SCOALA LA LOCUL DE MUNCA
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4. Continutul formarii

Necesitatea accentudrii laturii formative a procesului de invatdmant a condus la proiectarea
unui curriculum centrat pe competente. O astfel de abordare urmireste centrarea activitétii elevilor
nu pe asimilare mecanicd a unor notiuni §i concepte, ci pe dezvoltarea de capacitéti, priceperi,
deprinderi si atitudini, care sa duci la formarea de competente.

Curriculum-ul se va utiliza impreund cu Standardul de Pregitire Profesionala.

Se recomanda urmatoarea ordine de parcurgere a modulului:

1. Tehnologii de obtinere a vinului

2. Ingrijirea si conditionarea vinului

3. Tehnologia obtinerii maltului

4. Tehnologia obfinerii berii

5. Tehnologii de obtinere a alcoolului rafinat

Continuturile vor fi abordate la modul general, firi a se intra in detalii. Formarea
competentelor corespunzitoare calificirii va fi desivarsitd numai dupi parcurgerea stagiului
de practica.

Continuturile formdrii cuprind teme care pot fi abordate §i practic prin desfdsurarea de
lucrdri de instruire practicd.

5. Resurse materiale minime necesare parcurgerii modulului

Formarea unor deprinderi de lucru individuale si in echipd, asumarea de responsabilitti,
stimularea curiozitdtii, imaginatiei, perseverentei, increderii in forfele proprii prin activitatile
desfasurate, toate acestea vor fi posibile numai dacd activitatile vor fi desfasurate intr-un spatiu
adecvat. Pregitirea teoretica se va desfasura n séli de clasa sau cabinete tehnologice iar pregitirea
practica in atelierele scoald sau la agentii economici i in laboratorul tehnologic.

6. Sugestii metodologice

Continuturile programei modulului , Tehnologii generale in industria alimentard
fermentativ@” trebuic sid fie abordate Intr-o manierd flexibild, diferenfiatd, tinind cont de
particularitifile colectivului cu care se lucreazi si de nivelul inifial de pregdtire.

Numdrul de ore alocat fiecdrei teme ramdne la latitudinea cadrelor didactice care predau
confinutul modulului, in functie de dificultatea temelor, de nivelul de cunostinte anterioare ale
colectivului cu care lucreaza, de complexitatea materialului didactic implicat in strategia didactica
si de ritmul de asimilare a cunostintelor de cétre colectivul instruit.

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentard fermentativda” poate incorpora, in
orice moment al procesului educativ, noi mijloace sau resurse didactice. Orele se recomandi a se
desfasura in laboratoare sau/si in cabinete de specialitate din unitatea de invétimant sau de la
agentul economic, dotate conform recomandarilor precizate in unitifile de competente mentionate
mai sus.

Pregitirea practicd in laboratoare tehnologice sau la agentul economic are importanta deosebita
in dobandirea competentelor de specialitate.

Se recomanda abordarea instruirii centrate pe elev prin proiectarea unor activititi de invitare
variate, prin care sa fie luate in considerare stilurile individuale de invitare ale fiecarui elev.

Acestea vizeazad urmaétoarele aspecte:

= aplicarea metodelor centrate pe elev, pe activizarea structurilor cognitive §i operatorii ale

elevilor, pe exersarea potentialului psiho-fizic al acestora, pe transformarea elevului in
coparticipant la propria instruire si educatie;

» 7imbinarea gi o alternantd sistematicd a activitatilor bazate pe efortul individual al elevului

(documentarea dupd diverse surse de informare, observatia proprie, exercitiul personal,
instruirea programatd, experimentul §i lucrul individual, tehnica muncii cu fise) cu
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activitafile ce solicitd efortul colectiv (de echipd, de grup) de genul discutiilor, asaltului de
idei etc.;

= folosirea unor metode care sd favorizeze relatia nemijlocitd a elevului cu obiectele
cunoasterii, prin recurgere la modele concrete;

= fInsusirea unor metode de informare §i de documentare independenté, care oferd deschiderea
spre autoinstruire, spre invéitare continua.

Pentru atingerea obiectivelor si dezvoltarea competentelor vizate de parcurgerea modulului, pot

fi derulate urmaétoarele activitifi de invatare:

e Elaborarea de referate interdisciplinare;

e Exercitii de documentare;

e Navigare pe Internet in scopul documentarii;

e Vizionari de materiale video (casete video, CD — uri);
e Discutii.

Se considerd cd nivelul de pregitire este realizat corespunzdtor, dacd poate fi demonstrat
fiecare dintre rezultatele invitdirii.

7. Sugestii cu privire la evaluare

Evaluarea reprezintd partea finald a demersului de proiectare didacticd prin care profesorul
va mdsura eficienta intregului proces instructiv-educativ. Evaluarea urmireste masura in care elevii
si-au format competentele propuse in standardele de pregitire profesionald.

Evaluarea poate fi:

a. In timpul parcurgerii modulului prin forme de verificare continud a rezultatelor

invagarii:

* Instrumentele de evaluare pot fi diverse, in functie de specificul modulului si de
metoda de evaluare — probe orale, scrise, practice.

® Planificarea evaludrii trebuie si aibd loc Intr-un mediu real, dupd un program stabilit,
evitandu-se aglomerarea evaludrilor in aceeasi perioada de timp.

® Vafirealizatd de citre profesor pe baza unor probe care se refera explicit la criteriile
de performantd si la conditiile de aplicabilitate ale acestora, corelate cu tipul de
evaluare specificat in Standardul de Pregétire Profesionald pentru fiecare rezultat al
invatarii.

b. Finala:

Realizatd printr-o lucrare cu caracter aplicativ §i integrat la sfarsitul procesului de

predare/invatare si care informeazd asupra indeplinirii criteriilor de realizare a

cunostintelor, abilitéfilor si atitudinilor.

Propunem urmaétoarele instrumente de evaluare continui:

Fise de observatie;

Fise test;

Fige de lucru;

Fise de autoevaluare;

Teste de verificarea cunostintelor cu itemi cu alegere multipld, itemi alegere duald,
itemi de completare, itemi de tip pereche, itemi de tip intrebari structurate sau itemi de
tip rezolvare de probleme. ' X

Propunem urmitoarele instrumente de evaluare finala:
e Proiectul, prin care se evalueazd metodele de lucru, ugilizarea corespunzitbare a

bibliografiei, materialelor si echipamentelor, acuratetea tehnicd, modul de organizare a
ideilor si materialelor intr-un raport. Poate fi abordat individyal sau de catre un-grup de
elevi. /
Studiul de caz, care constd in descrierea unui produs, a unei imagini §au a unei
inregistrdri electronice care se referd la un anumit proces tehnologic.
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e Portofoliul, care oferd informatii despre rezultatele scolare ale elevilor, activititile
extragcolare etc.

In parcurgerea modulului se va utiliza evaluare de tip formativ si la final de tip sumativ
pentru verificarea atingerii competentelor. Elevii trebuie evaluafi numai In ceea ce priveste
dobandirea competentelor specificate in cadrul acestui modul. O competentd se va evalua o singura
data.

Evaluarea scoate in evidentd masura in care se formeazd competentele cheie si competentele
tehnice din standardul de pregétire profesionala.

8. Bibliografia
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4. Rotaru V. - Tehnologia spirtului §i a drojdiei de panificatie (manual pentru cls. a XI-a, licee
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Modul IV: TEHNOLOGII GENERALE IN INDUSTRIA ALIMENTARA
EXTRACTIVA

1. Noti introductivi

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentari extractivi” face parte din cultura de
specialitate aferentd domeniul de pregitire profesionala generald Industrie Alimentari, clasa a X-
a, invatdmant profesional de 2 ani, §i are alocat, conform planului de invatimant, un numir de 186
ore, din care:

e 20 ore laborator tehnologic

e 96 ore instruire practici

Modulul se parcurge cu un numdr de ore constant pe intreaga durati a anului scolar, nefiind
conditionat sau dependent de celelalte module din curriculum.

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentari extractivad’ vizeazi dobandirea de
competente specifice domeniului de pregitire profesionald generald, in perspectiva folosirii tuturor
achizitiilor in continuarea pregitirii intr-o calificare din domeniul de pregitire profesionald
generala.

Parcurgerea confinuturilor modulului ,,Tehnologii generale in industria alimentar:i
extractiva” si adecvarea strategiilor didactice vor viza §i dezvoltarea urmitoarelor competentelor
cheie pentru: ,,Satisfacerea cerintelor clientilor”, ,,Asigurarea calititii”.

2. Unitatea / unitiitile de competente / rezultate ale invitirii la care se referi modulul

CURATIREA SEMINTELOR OLEAGINOASE

ELIMINAREA EXCESULUI DE UMIDITATE DIN SEMINTELE OLEAGINOASE
PRELUCRAREA PRELIMINARA A SEMINTELOR

OBTINEREA ULEIULUI BRUT

RAFINAREA ULEIULUI BRUT

PRELUCRAREA TERMICA A MATERIILOR PRIME SI PRODUSELOR FINITE
PREGATIREA MATERIILOR PRIME SI AUXILIARE

FABRICAREA ZAHARULUI

SATISFACEREA CERINTELOR CLIENTILOR

ASIGURAREA CALITATII
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4. Continutul formarii

Necesitatea accentudrii laturii formative a procesului de invitimant a condus la proiectarea
unui curriculum centrat pe competente. O astfel de abordare urmareste centrarea activitatii elevilor
nu pe asimilare mecanicd a unor nofiuni §i concepte, ci pe dezvoltarea de capacitati, priceperi,
deprinderi i atitudini, care sé duca la formarea de competente.

Curriculum-ul se va utiliza Impreuni cu Standardul de Pregatire Profesionali.

Se recomanda urmétoarea ordine de parcurgere a modulului:

1. Tehnologii de obtinere a uleiului rafinat
2. Tehnologia obtinerii zaharului

Orele de pregiitire prin laborator tehnologic/instruire practici se vor efectua pe grupe de
elevi (10-15 elevi), de ciitre profesorul de specialitate tehnica (inginer industrie alimentara /
maistru instructor).

Continuturile vor fi abordate la modul general, firi a se intra in detalii. Formarea
competentelor corespunzitoare calificirii va fi desivarsiti numai dupi parcurgerea stagiului
de practici.

Continuturile formdrii cuprind teme care pot fi abordate §i practic prin desfdsurarea de
lucrari de instruire practicd.

5. Resurse materiale minime necesare parcurgerii modulului

Formarea unor deprinderi de lucru individuale si in echipd, asumarea de responsabilitati,
stimularea curiozitdtii, imaginatiei, perseverentei, increderii in fortele proprii prin activitatile
desfasurate, toate acestea vor fi posibile numai dacd activitatile vor fi desfisurate intr-un spatiu
adecvat. Pregitirea teoreticd se va desfdsura in séli de clasd sau cabinete tehnologice iar pregatirea
practicd In atelierele scoald sau la agentii economici si 1n laboratorul tehnologic.

6. Sugestii metodologice

Continuturile programei modulului ,,Tehnologii generale in industria alimentard extractivi”
trebuie si fie abordate intr-o manierd flexibild, diferentiatd, {inind cont de particularititile
colectivului cu care se lucreazi si de nivelul inifial de pregitire.

Numdrul de ore alocat fiecdrei teme rdmdéne la latitudinea cadrelor didactice care predau
confinutul modulului, in functie de dificultatea temelor, de nivelul de cunostinte anterioare ale
colectivului cu care lucreazd, de complexitatea materialului didactic implicat in strategia didactici
si de ritmul de asimilare a cunostintelor de cétre colectivul instruit.

Modulul ,,Tehnologii generale in industria alimentard extractivi@” poate incorpora, in orice
moment al procesului educativ, noi mijloace sau resurse didactice. Orele se recomandi a se
desfasura in laboratoare sau/si in cabinete de specialitate din unitatea de invafimant sau de la
agentul economic, dotate conform recomandérilor precizate In unititile de competente mentionate
mai sus.

Pregatirea practica in laboratoare tehnologice sau la agentul economic are importanti deosebiti
in dobéandirea competentelor de specialitate.

Se recomanda abordarea instruirii centrate pe elev prin proiectarea unor activititi de invitare
variate, prin care si fie luate In considerare stilurile individuale de invitare ale fiecdrui elev.

Acestea vizeaza urmdatoarele aspecte:

= aplicarea metodelor centrate pe elev, pe activizarea structurilor cognitive si/operatorﬁ ale

elevilor, pe exersarea potentialului psiho-fizic al acestora, pe transformared’ elevului i
coparticipant la propria instruire si educatie;

* fimbinarea §i o alternantd sistematicd a activitatilor bazate pe efortul individual al elevului

(documentarea dupd diverse surse de informare, observatia proprie, exercitiul personal,
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instruirea programatd, experimentul si lucrul individual, tehnica muncii cu figse) cu
activitatile ce solicitad efortul colectiv (de echipd, de grup) de genul discutiilor, asaltului de
idei etc.;

= folosirea unor metode care si favorizeze relatia nemijlocitd a elevului cu obiectele
cunoasterii, prin recurgere la modele concrete;

= Insugirea unor metode de informare §i de documentare independent, care oferd deschiderea
spre autoinstruire, spre Invéfare continud.

Pentru atingerea obiectivelor si dezvoltarea competentelor vizate de parcurgerea modulului, pot

fi derulate urmaétoarele activitéti de invatare:

Elaborarea de referate interdisciplinare;

Exercitii de documentare;

Navigare pe Internet In scopul documentarii;
Viziondri de materiale video (casete video, CD — uri);
Discutii.

Se considerd cd nivelul de pregdtire este realizat corespunzditor, dacd poate fi demonstrat
fiecare dintre rezultatele invatarii.

7. Sugestii cu privire la evaluare

Evaluarea reprezintd partea finald a demersului de proiectare didactica prin care profesorul va
masura eficienta Intregului proces instructiv-educativ. Evaluarea urméreste mésura in care elevii si-
au format competentele propuse 1n standardele de pregétire profesionala.

Evaluarea poate fi:

a. In timpul parcurgerii modulului prin forme de verificare continud a rezultatelor

invatdrii:

s Instrumentele de evaluare pot fi diverse, In functie de specificul modulului si
de metoda de evaluare — probe orale, scrise, practice.

= Planificarea evaludrii trebuie si aiba loc intr-un mediu real, dupd un program
stabilit, evitdndu-se aglomerarea evaludrilor in aceeasi perioada de timp.

" Va fi realizatd de cétre profesor pe baza unor probe care se referd explicit la
criteriile de performanti si la conditiile de aplicabilitate ale acestora, corelate
cu tipul de evaluare specificat in Standardul de Pregétire Profesionald pentru
fiecare rezultat al invatarii.

Finala:

Realizatd printr-o lucrare cu caracter aplicativ si integrat la sfarsitul procesului de
predare/invitare si care informeazd asupra indeplinirii criteriilor de realizare a
cunostintelor, abilitatilor si atitudinilor.

Propunem urmaétoarele instrumente de evaluare continua:

Fise de observatie;

Fise test;

Fise de lucru;

Fise de autoevaluare;

Teste de verificarea cunostintelor cu itemi cu alegere multipld, itemi alegere duald,
itemi de completare, itemi de tip pereche, itemi de tip Intrebari structurate sau itemi de
tip rezolvare de probleme.

Propunem urmétoarele instrumente de evaluare finala:

Proiectul, prin care se evalueazd metodele de lucru, utilizarea corespunzitoare a
bibliografiei, materialelor si echipamentelor, acuratetea tehnicd, modul de organizare a
ideilor si materialelor Intr-un raport. Poate fi abordat individual sau de cétre un grup de
elevi.

Studiul de caz, care constd in descrierea unui produs, a unei imagini sau a unei
inregistrari electronice care se referd la un anumit proces tehnologic.

40



e Portofoliul, care oferd informatii despre rezultatele scolare ale elevilor, activitatile

extragcolare etc.
In parcurgerea modulului se va utiliza evaluare de tip formativ si la final de tip sumativ

pentru verificarea atingerii competentelor. Elevii trebuie evaluati numai in ceea ce priveste
dobéndirea competentelor specificate in cadrul acestui modul. O competenti se va evalua o singura

data.

Evaluarea scoate in evidentd masura in care se formeazd competentele cheie si competentele

tehnice din standardul de pregitire profesionala.
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